Suppen

Schwibische Festtagssuppe
Pfifferlingscremesuppe
Kﬁrbiscremesuppe | Kerndl

Vorspeisen
Salate vom Buffet
Kohlrabi-Carpaccio | Dorrpflaumenvinaigrette / glasierter Apfel / Kresse
Carpaccio vom Rinderfilet / Triffelvinaigrette / Bruschetta

Rindertatar/ Balsamico-Creme [ Limetten-Créme fraiche / Kresse

Saisonales
...Portion frische Steinpilze / sautiert mit Krautern (als Vorspeise oder Beilage)
Maispoularde | sautierter Kirbis / Rosmarinjus / Macairekartoffeln
Frische Steinpilze / Linguine / Balsamicojus

Linguine | Pesto [ Pfifferlinge / sautierte Garnele / Parmesan

Fleischgerichte

Schwibische Versucherle | Maultasche / geschmortes Rinderbackle /
kleine Salatgarnitur / Kartoffelsalat

Kalbsrahmschnitzel | Steinchampignons / groRe Portion
handgeschabte Spatzle kleine Portion

Zwiebelrostbraten | Sauerkraut / Maultasche / Zwiebelschmelze / Spatzle
S chweinefilet-Medaillons | Pfifferlinge a la Creme [ handgeschabte Spatzle

Rumpsteak/ Krauterbutter / Speckbohnen | Pommes frites

FUF 2 Personen (Zubereitungszeit ca. 20 Minuten)

Chateaubriand fiir 2 Personen | Sauce Béarnaise /
Kartoffelgratin / Gemusegarnitur pro Person

Wildgerichte

Wildragout von Hirsch und Reh / Preiselbeeren / Spatzle grofe Portion

kleine Portion

RehniRchen rosa gebraten / Morchelrahmsol3e / groRe Portion
Mandel-Brokkoli / Schupfnudeln kleine Portion
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Fischgerichte

Seeteufel-Medaillons | ZitronenschaumsofRe [ Ratatouille-Gemuse / grofe Portion 35,00
Kartoffelgratin kleine Portion 31,00
Zanderfilet / Krauterseitlinge / cremiges Kirbisrisotto 30,00
Vegetarisch
Auberginen-Zucchini-R6IIchen gefillt mit Spinat / Tomatenpesto /
Parmesan / Risotto 24,00
Kﬁrbisgnocci | Orangensol3e / gebratener Kirbis / Rosenkohl 25,00
Vegan
SiRkartoffel-Pasta | Zitronengras-Kokos-Sud / Favabohnen 22,00
...und zum Nachtisch
Créme Brolée | Himbeersol3e [ Fruchtsorbet 10,00
Feigen-Cassis-Parfait/ Birnenchutney / Schokoladenespuma 11,00
Mousse von dunkler Schokolade | marinierte Erdbeeren [/ Passionsfruchtsorbet 11,00
Warmes Zwetschgenragout / Karamelleis / Vanilleespuma 10,00
Runden Sie Ihr Abendessen mit einem késtlichen Digestif ab -
wir empfehlen Ihnen:
»Edle - Himbeere" — Premium plus, Gber Gold destilliert 6,70
Mehr Frucht erleben, geniel3en Sie die Feinheiten dieser Premium-Spirituose mit
dem Fruchtplus aus der Brennerei Scheibel, Kappelrodeck
«~99er Alter Mirabell" — ausgezeichnet mit der Goldmedaille 5,90
Reife, handverlesene Frichte, ein langsamer Brennvorgang und die Lagerung Gber
viele Jahre zeichnen diesen Edel — Brand aus, Brennerei Graf, Obersasbach.
Aulderdem empfehlen wir lhnen unsere Dessertweine (5cl):
Durbacher Traminer Auslese 4,50
Plaisir Passito Rosso 4,50

Sollten Sie an Allergien leiden, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Wir helfen lhnen gerne weiter.




